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Nome: 
Tipo: 
Denominazione: 
Annata: 
Vitigno: 
Luogo del Vigneto: 
Produttore: 
Temperatura di Servizio: 
Alcool: 
Tipo di Bicchiere: 
Terreno: 
Produzione: 
Vinificazione: 

Caratteristiche Organolettiche: 

Invecchiamento: 
Abbinamenti: 

Carato Bianco 
Vino Bianco 
Bianco del Ticino DOC 
2021 
Chardonnay, Sauvignon e Gewürztraminer
Ticino 
V&D Angelo Delea SA, Svizzera 
10° - 12° C 
13,5% Vol. 
Spiegelau Weissweinglas 
Misto 
12'000 bottiglie da 75 Cl.
Accurata selezione e scelta delle uve bianche ticinesi. Pigiatura soffice, 
fermentazione in barrique da 225 e 300 litri, di rovere francese.  
Maturazione di 12 mesi con "batonnage" delle fecce per tutto il periodo. 
COLORE:  giallo paglierino con riflessi ancora verdolini. 
PROFUMO:  intenso, aromatico, complesso con legno ben amalgamato. 
SAPORE: molto persistente e profumato. 
5/7 Anni 
Carpaccio di trota salmonata e storione con bavarese di pomodoro fresco. 
Risotto di zucca e gorgonzola. Branzino in salsa di zafferano. 

EAN Bottiglia: 
EAN Cartone: 
Quantità bottiglie per cartone: 
Numero bottiglie per palletta: 
Strati per palletta: 

7613106042466 
7613106042473 
6 bottiglie 75 cl. 
480 bottiglie da 75 cl. 
8 x 10 Cartoni 
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Name des Weines: 
Wein Typ: 
Bezeichnung: 
Weinlese: 
Rebsorte: 
Herkunft: 
Produzent: 
Serviertemperatur: 
Alkohol: 
Glas Typ: 
Bodenbeschaffenheit: 
Abfüllmenge: 
Herstellung: 

Eigenschaften: 

Haltbarkeit: 
Passt gut zu: 

EAN-Flasche 75 cl: 
EAN-Karton 75 cl: 
Anzahl Flaschen pro Karton: 
Anzahl Flaschen pro Palette: 
Lage pro Palette: 

Carato Bianco 
Weisswein 
Bianco del Ticino DOC 
2021 
Chardonnay Sauvignon e Gewürztraminer
Ticino 
V&D Angelo Delea SA, Svizzera 
10° - 12° C
13,5% Vol. 
Spiegelau Weissweinglas 
Gemischt
12'000 Flaschen à 75 cl.
Sorgfältige Auswahl der Tessine Trauben. Erste weiche Pressung. Gärung 
und Verfeinerung während 12 Monaten in neuen französischen 
Eichenfässer von 225 und 300 lt, während dieser Zeit werden ständig 
"Battonages" Aufrühren der Hefe durchgeführt 
FARBE:  Strohgelb mit feinen grünen Reflexen 
DUFT:  Intensiv, aromatisch, komplex mit dezenten Holznoten 
GESCHMACK: Anhaltend und parfümiert. 
5/7 Jahre 
Carpaccio von Lachsforellen und Stör „alla bavarese „mit frischen 
Tomaten, Seebarsch an Safransauce, Kürbis Risotto mit Gorgonzola 

7613106042466 
7613106042473 
6 Flaschen à 75 cl. 
480 Flaschen à 75 cl. 
8 x 10 Kartons 
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Nom du vin: 
Sorte: 
Denomination: 
Cru: 
Cepages: 
Endroit de la vigne: 
Producteur: 
Température: 
Alcool: 
Type de verre: 
Sol: 
Quantité produite: 
Vinification: 

Caracteristiques: 

Conservation: 
Combinaison: 

EAN Bouteille: 
EAN Carton: 
Nombre de bouteilles par carton: 
Nombre de bouteilles par palette: 
Couches par palette: 

Carato Bianco 
Vin Blanc 
Bianco del Ticino DOC 
2021 
Chardonnay Sauvignon e Gewürztraminer
Ticino 
V&D Angelo Delea SA, Svizzera 
10° - 12° C 
13,5% Vol. 
Spiegelau Weissweinglas 
Mélangé
12'000 bouteilles de 75 Cl. 
Sélection rigoureuse des raisins du Tessin.     
Foulage souple et, fermentation en nouveaux barriques de 225 et 300 litres, 
de chêne français. Affinage de 12 mois avec "batonnage" régulier des lies 
pour toute la période. 
COULEUR: jaune paille avec des reflets verts. 
PARFUM: intense, aromatique, complexe avec bois bien amalgamé. 
GOÛT: très persistant et parfumé d'agrumes fruits exotiques et vanille. 
5/7 Ans 
Carpaccio de truite saumonée et esturgeon avec Bavarois de tomate 
fraîche. Risotto de citrouille et gorgonzola. Bar en sauce de safran. 

7613106042466 
7613106042473 
6 bouteilles de 75 cl. 
480 bouteilles de 75 cl. 
8 x 10 carton 
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Name:  
Wine type: 
Denomination: 
Vintage: 
Grape sorte: 
Location of vineyards: 
Producer: 
Serving temperature: 
Alcool: 
Type of glass: 
Land: 
Produced amount: 
Production: 

Characteristics: 

Lifespan: 
Best served with: 

EAN Bottle: 
EAN Case: 
Number of bottles for case: 
Number of bottles for pallets: 
Layers on pallets: 

Carato Bianco 
White wine 
Bianco del Ticino DOC 
2021 
Chardonnay, Sauvignon e Gewürztraminer
Ticino 
V&D Angelo Delea SA, Svizzera 
10° - 12° C
13,5% Vol. 
Spiegelau Weissweinglas 
Mixed
12'000 Bottles from 75 Cl. 
Accurate selection and best choice of white Ticino grapes. Soft pressing, 
fermentation in new barrels from 225 and 300 litres, of French oak. 
Maturation of 12 months with "batonnage" of the dregs for the whole period. 
COLOR: straw yellow with green reflexes. 
PERFUME: intense, aromatic, complex with well amalgamate wood. 
TASTE: very persistent and perfumed. 
5/7 Years 
Carpaccio of pink trout and sturgeon with Bavarian of fresh tomato. Risotto 
of pumpkin and gorgonzola. Bass in sauce of saffron. 

7613106042466 
7613106042473 
6 Bottles from 75 cl. 
480 Bottles from 75 cl. 
8 x 10 cases 


	Senza titolo



