
VINI E DISTILLATI ANGELO DELEA SA | 6616 LOSONE - SVIZZERA | DELEA.CH 

SCHEDA TECNICA DEL VINO | TECHNISCHE BESCHREIBUNG 
DESCRIPTION ET DONNÉS TECHNIQUES DU VIN | TECHNICAL DATA SHEET 

Nome: 
Tipo: 
Denominazione: 
Annata: 
Vitigno: 
Luogo del Vigneto: 
Produttore: 
Temperatura di Servizio: 
Alcool: 
Tipo di Bicchiere: 
Terreno: 
Produzione: 
Vinificazione: 

Caratteristiche organolettiche: 

Invecchiamento: 
Abbinamenti: 

EAN Bottiglia: 
EAN Cartone: 
Quantità bottiglie per cartone: 
Numero bottiglie per palletta: 
Strati per palletta: 

Noir 
Spumante Bianco "Brut" 
Denominazione di Origine Controllata 

Chardonnay, Pinot Noir 
Ticino 
V&D Angelo Delea SA, Svizzera 
7°C 
12,5% Vol. 
Luxor 38 Rastal 
Misto 
15'000 bottiglie da 75 cl.
Fermentazione lunga in autoclave a temperatura controllata 
e permanenza di 30 mesi sui lieviti. 
COLORE: giallo paglierino con dei bei riflessi verdognoli. 
Perlage finissimo e persistente. 
PROFUMO: fresco di agrumi di lieviti e crosta di pane fresco e fragrante. 
SAPORE: fresco, deciso, fine, sapido ed elegante con una buona     
persistenza aromatica. 
3/5 Anni 
Spumante ottimo per l'aperitivo e a tutto pasto con piatti di carni bianche, 
pesci e crostacei, paste estive risotti, torte di verdure e formaggi freschi. 

6 bottiglie 75cl. 
384 bottiglie da 75cl. 
16 Cartoni 

7613106038216

-



VINI E DISTILLATI ANGELO DELEA SA | 6616 LOSONE - SVIZZERA | DELEA.CH 

SCHEDA TECNICA DEL VINO | TECHNISCHE BESCHREIBUNG 
DESCRIPTION ET DONNÉS TECHNIQUES DU VIN | TECHNICAL DATA SHEET 

Name des Weines:  
Wein Typ: 
Bezeichnung: 
Weinlese: 
Rebsorte: 
Herkunft: 
Produzent: 
Serviertemperatur: 
Alkohol: 
Glas Typ: 
Bodenbeschaffenheit: 
Abfüllmenge: 
Herstellung: 

Eigenschaften: 

Haltbarkeit: 
Passt gut zu: 

EAN-Flasche 75 cl: 
EAN-Karton 75 cl: 
Anzahl Flaschen pro Karton: 
Anzahl Flaschen pro Palette: 
Lage pro Palette: 

Noir 
Schaumwein "Brut" 
Denominazione di Origine Controllata 

Chardonnay, Pinot Noir 
Ticino 
V&D Angelo Delea SA, Svizzera 
7°C 
12,5% Vol. 
Luxor 38 Rastal 
Gemischt "Tessin" 
15'000 Flaschen à 75 cl.
Lange Gärung im Autoklav bei einer kontrollierten Temperatur.  
Der Gärverlauf wird während 30 Monaten unter Druck bei einer 
kontrollierten Temperatur durchgeführt. 
FARBE: Strohgelb mit schönen grünen Reflexen. Feine und anhaltende Perlage 
DUFT: Frische Zitrusfrüchte und knuspriges Brot, frisch und duftend 
GESCHMACK:Frisch, entschlossen, fein, würzig und elegant mit einer guten 
Ausdauer 
3/5 Jahre 
Spumante ideal zum Aperitif. Passt zu Gerichten mit hellem Fleisch, Fisch und 
Schalentieren, Pastasalate, Risotto, Gemüsekuchen und frischem Käse  

6 Flaschen à 75cl. 
384 Flaschen à 75cl. 
16 Kartons 

7613106038216
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VINI E DISTILLATI ANGELO DELEA SA | 6616 LOSONE - SVIZZERA | DELEA.CH 

SCHEDA TECNICA DEL VINO | TECHNISCHE BESCHREIBUNG 
DESCRIPTION ET DONNÉS TECHNIQUES DU VIN | TECHNICAL DATA SHEET 

Nom du vin: 
Sorte: 
Denomination: 
Cru: 
Cepages: 
Endroit de la vigne: 
Producteur: 
Température: 
Alcool: 
Type de verre: 
Sol: 
Quantité produite: 
Vinification: 

Caracteristiques: 

Conservation: 
Combinaison: 

Noir 
Mousseux "Brut" 
Denominazione di Origine Controllata 

Chardonnay, Pinot Noir 
Ticino 
V&D Angelo Delea SA, Svizzera 
7°C 
12,5% Vol. 
Luxor 38 Rastal 
mixte 
15'000 bouteilles 75 cl.
Longue fermentation en cuve close à température controlée 
sur lies pendant 30 mois. 
COULEUR: jaune paille avec des reflets dorés 
PARFUM: frais d'agrumes méditerranéens et pain brioche, mineral. 
GOÛT: frais, fins et minéral avec une belle persistence aromatique. 
3/5 ans 
Très bons pour les apéritifs et pour tout les repas avec viandes blanches grillées 
poissons et crustacés, pâte d'été et "risotto" quiches de légumes et fromages 
frais à pâte molle. 

EAN Bouteille: 
EAN Carton: 
Nombre de bouteilles par carton: 6 Bouteilles - 75cl. 
Nombre de bouteilles par palette: 384 Bouteilles - 75cl. 
Couches par palette:  16 carton 

7613106038216
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VINI E DISTILLATI ANGELO DELEA SA | 6616 LOSONE - SVIZZERA | DELEA.CH 

SCHEDA TECNICA DEL VINO | TECHNISCHE BESCHREIBUNG 
DESCRIPTION ET DONNÉS TECHNIQUES DU VIN | TECHNICAL DATA SHEET 

Name:  
Wine type: 
Denomination: 
Vintage: 
Grape sorte: 
Location of vineyards: 
Producer: 
Serving temperature: 
Alcool: 
Type of glass: 
Land: 
Produced amount: 
Production: 

Characteristics: 

Lifespan: 
Best served with: 

EAN Bottle: 
EAN Case: 
Number of bottles for case: 
Number of bottles for pallets: 
Layers on pallets: 

Noir 
Foamy "Brut" 
Denominazione di Origine Controllata 

Chardonnay, Pinot Noir 
Ticino 
V&D Angelo Delea SA, Svizzera 
7°C 
12,5% Vol. 
Luxor 38 Rastal 
Mixed 
15'000 Bottles 75cl.
Long fermentation in autoclave at a controlled temperature 
and on the lees and yeast for during the 30 months. 
COLOR: straw yellow with greenish reflections. Fine and persistent perlage. 
PERFUME: fresh of citrus and bread crust fragrant. 
TASTE: cool, decided, fine, of fruit and elegant with a good aromatic 
persistence. 
3/5 years 
Sparkling wine for the great drink and throughout the meal with white 
meats, fish and shellfish, pasta, risotto, vegetable pies and cheeses. 

6 Bottles - 75cl. 
384 Bottles - 75cl. 
16 cases 

7613106038216

-




