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Nome:  Quattromani 
Tipo: Grappa di Vinacce Merlot 
Denominazione: Grappa del Ticino 
Vitigno: Merlot 
Produttore: Swiss Premium Wine:  

Brivio • Delea • Gialdi • Tamborini 
Distillatore: Distilleria Delea Losone 
Temperatura di Servizio: 15 ~ 18° C 
Alcool: 43% Vol. 
Tipo di Bicchiere: Spiegelau Vino Grande Grappa 
Produzione: 2.000 bottiglie da 75 cl. 
Sistema di distillazione: Discontinuo 
Impianto: Caldaie in Rame a Bagno Maria 
Caratteristiche 
organolettiche: 

Ingentilita dal tempo, piacevolmente modificata  
nel suo colore ambrato dal lungo invecchiamento in pregiati legni di rovere 
francese e nella sua complessità di aromi vanigliati. Questa grappa 
variegata e virile con aromi di Avana, vaniglia, spezie e frutta secca, risulta 
fine elegante e gradevolmente armoniosa. 

Invecchiamento: 6 anni in barriques di pregiato rovere francese  
Allier, Limousin, Nevers. 

Quantità bottiglie 
per cartone: 

4 bottiglile da 75 cl. 
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Name: Quattromani 
Typ: Grappa von Merlot  
Bezeichnung: Tessiner Grappa 
Rebsorte: Merlot 
Produzent: Swiss Premium Wine: 

Brivio • Delea • Gialdi • Tamborini 
Brennerei: Distilleria Delea Losone 
Serviertemperatur: 15 ~ 18° C 
Alkohol: 43% Vol. 
Glas: Spiegelau Vino Grande Grappa 
Produktion: 2.000 Flaschen à 75 cl. 
Destilliersystem: Ununterbrochen 
Anlage: Kupferkessel im Wasserbad 
Organoleptische 
Eigenschaften: 

Mit dem altern veredelt, angenehm in seiner Bernsteinfarbe nach langer 
Haltung im Edelholz von französischer Eiche und in seiner Komplexität von 
Vanille Aroma. Dieser Grappa ist abwechslungsreich und männlich mit 
Aromen von Havanna, Vanille, Gewürze und Dörrobst, elegant und 
angenehm harmonisch im Abgang. 

Alterung: 6 Jahre in hochwertigen Barrique Fässern französischer Eiche Alliers, 
Limousin, Nevers 

Anzahl Flaschen pro Karton: 4 Flaschen à 75 cl. 
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Nom: Quattromani 
Produit: Marc de Merlot 
Appellation: Grappa del Ticino 
Cepages: Merlot 
Producteur: Swiss Premium Wine:  

Brivio • Delea • Gialdi • Tamborini 
Distiller: Distillerie Delea Losone 
Température de Service: 15 ~ 18° C 
Alcool: 43% Vol. 
Verre: Spiegelau Vino Grande Grappa 
Production: 2.000 bouteilles 75 cl 
Système de distillation: Discontinu 
Équipement de production: Chaudières en cuivre à bain d’eau 
Caractéristiques 
Organoleptique: 

Enrichie par le temps, agréablement modifié dans sa couleur ambrée grâce 
au long vieillissement en fûts de chêne français et dans sa complexité 
d'arômes fines de vanille. Cette grappa variée et viril avec des arômes de 
Tabac, de vanille, d'épices et de noix a un final très élégant et agréablement 
harmonieux. 

Vieillissement: 6 ans en fûts de Chêne français d’Allier de  
Nevers et Limousin. 

Quantité de bouteilles 
par Carton: 

4 bouteilles de 75 cl. 


